
MENU S. 20

              MIDI SOIR

Présence Traces Présence Traces

Macédoine / Betteraves / salade 3-10-15 Friand 1-7 2-4-6-8-9-10-13-14

LUNDI Saucisse végétale 1-5-6-7-8-9-10 Steak haché
12 Lentilles 15 3-6-9-10 Pomme rostie

MAI Fromage blanc végétal 7 Yaourt 7

Fruit Fruit

Bar à salade 7-10 Tomates mozza 7-10

MARDI  Croque monsieur 1-7

13 Lasagnes 1-7 3-6-9-10 Salade mixte 10

MAI

Tiramisu 1-3-6-7 8 Glace 1-7 3-6-8

Charcuterie 1-3-7 8

MERCREDI Escaloppe de volaille
14 Blé aux petits légumes 1-15

MAI Yaourt 7

Fruit

Salade bar 3-10 1/2 avocat / 1/2 pamplemousse 10

JEUDI Saumon sauce ciboulette 1-4-7 3-6-9-10 Poulet
15 Duo de haricots Pâtes 1

MAI Yaourt 7

Ile flottante 3-7 Fruit

Carottes râpées / salade 10

VENDREDI Sauté de porc 1-7 3-6-9-10

16 Pommes de terre au four
MAI Brie de Meaux / tome des Pyrénées 7

Fruit

L'infirmière scolaire,                                  Le chef de cuisine,    L'adjointe-gestionnaire, Le principal,

   M. VALETTE                                            L. OTALORA  F. GAZO J-P. TERRACOL
Ce menu est susceptible de modification en cas d’anomalies constatées sur les produits lors du stockage, de la livraison ou de la transformation

Listes des produits allergènes affichées à côté du menu ou transmise par mail en début d'année scolaire aux personnes concernées

DU 12 MAI AU 16 MAI 2025

1 : Gluten / 2 : Crustacé / 3 :OEuf / 4 : Poisson / 5 : Arachides / 6 : Soja / 7 : Lait / 8: Fruits à coques / 9 : Céleri / 10 : Moutarde / 11 : Graine de sésame / 12 : Sulfites / 13 : Lupin / 14 : Mollusques / 15 : Légumineux 

Allergènes Allergènes

FERME

FERME


